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dei refrigeranti naturali, dell’efficienza -
energetica e della transizione energetica e
trasformano il settore HVACR.
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Sistemi di refrigerazione industrile
a hase di Refrigeranti Naturali per
I'industria alimentare e delle bevande

Soluzioni sostenibili per I'industria alimentare e delle bevande

Enex Technologies € un'azienda leader nello sviluppo di sistemi di refrigerazione
industriale innovativi e ad alta efficienza che sfruttano il potere dei refrigeranti
naturali. Le nostre soluzioni consentono diridurre al minimo limpatto ambientale

e, al contempo, il consumo di energia per la produzione di cibi e bevande.

Rispetto dell'ambiente

Offriamo una gamma completa di sistemi di refrigerazione industriale che
utilizzano refrigeranti naturali, un‘alternativa sicura e sostenibile alle tradizionali
soluzioni a base di refrigeranti sintetici. Cio aiuta le aziende del settore alimentare
e delle bevande a raggiungere i propri obiettivi ambientali e a osservare
normative precise.

Soluzioni su misura per tutte le esigenze

Dalraffreddamento difrutta e verdura delicata al mantenimento ditemperature
precise per la fermentazione e la conservazione, offriamo la soluzione perfetta
per ognifase dei Vostri processi di produzione di cibi e bevande. Il nostro ampio
ventaglio di soluzioni si adatta a un'ampia gamma di applicazioni, tra cui:

- Lavorazione di carne e pollame: mantenere la freschezza ottimale
e garantire la sicurezza alimentare con un raffreddamento affidabile
e costante.

- Produzione di prodotti lattiero-caseari e gelati: effettuare un
controllo preciso della temperatura in ogni fase del processo, dalla
pastorizzazione allimballaggio finale.

- Manipolazione di frutta e verdura: preservare la qualita naturale e
prolungare la durata di conservazione con un raffreddamento delicato
ed efficiente.

* Produzione di bevande: ottimizzare i processi di fermentazione,
refrigerazione e carbonatazione con soluzioni su misura.

Gestione dell’energia piu intelligente, massima efficienza

I nostri sistemi di refrigerazione industriale sono progettati per garantire la
massima efficienza energetica, riducendo al minimo i costi operativi e limpatto
ambientale. Integriaomo tecnologie alfavanguardia per garantire:

- Consumo energetico ridotto: ottimizzare il consumo energetico con
controlli avanzati e componenti innovativi.

+ Minore impronta di carbonio: ridurre al minimo limpatto ambientale
con refrigeranti naturali e sistemi ad alta efficienza energetica.

- Risparmio sui costi: ridurre i costi operativi grazie a un minor consumo
di energia e a ridotte esigenze di manutenzione.
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MAGAZZINO, LOCALIDISTOCCAGGIO
ELAVORAZIONE

Ampio scelta di raffreddatori ad aria
standard per celle frigorifere, magazzini
per prodotti refrigerati e surgelati e

» INDUSTRIA DELLA CARNE
o Raffreddatori ad aria
realizzati su misura

per processi specifici
dellindustria della carne.

SETTORE ORTOFRUTTICOLO
Raffreddatori ad aria e serpentine
Su misura progettati per una
varietd di applicazioni del settore
ortofrutticolo per la lavorazione el

SURGELAZIONE

Unita ad alte prestazioni, robuste

e affidabili che garantiscono
prestazioni e qualita ottimali in tuttii

CHILLER AD AMMONIACA
PERSONALIZZATO

per uso esterno (raffreddato ad aria, ad tipi di tunnel di congelamento. locali per la lavorazione di cibi. raffreddamento del prodotto.
acqua o con condensatore evaporativo). *
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